
Variedades: 100% Tempranillo

Grado Alc.: 14%

Temperatura servir: 16ºC- 18ºC

Elaboración: en depósito de acero inoxidable de 200 hl.

Contiene sul�tos

Añada 2016
· 91 puntos suckling – Año 2018

Añada 2019
· Medalla Oro premios Ecoracimo 2020

Vista:  Color cereza, limpio y brillante. Capa media-alta. 

Nariz: Abierta, intensa, frutos rojos del bosque (frambuesa 

y mora) con toques de pimienta rosa.

Boca: Buen volumen, taninos sedosos, equilibrio muy 

agradable. Un vino joven atractivo y persistente.

Vizar 
Tempranillo

Añada 2025

Premios


