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P ﬁ d Variedades: 53% Tempranillo, 25% Cabernet Sauvignon, A &
I’ QS gl() 20% Merlot & 2% Syrah
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Grado Alc.: 14,5% Premios
|  Temperatura servir: 16 -18 °C _
» o o Anada 2005
& Elaboracion: en depdsito de acero inoxidable de 140 hl. - Medalla de plata “Vinalies Internacionales de Paris” Afio
] i _ ) 2008
oo Crianza: 15 meses en barrica de roble francés . Medalla de plata “Tempranillos del mundo” Afio 2008
Contiene sulfitos Afiada 2006
- Medalla deplata “Tempranillos del mundo”
Ano 2008
- Medalla de plata."Mondial de Bruxelles” Ano 2009
C ata - Medalla de oro "Mondial de Bruxelles”Ano 2009
Anada 2007
- Medalla de plata en “Terravino” Israel Ano 2010
- Medalla de plata “Vinalies Internacionales de Paris”
Ao 2011
Vista: Color rojo pdrpura, de capa alta. Limpio y brillante. - Medalla de plata“Inter. Wine Challenge” Ao 2014
Anada 2008
. o ) . - Bacchus de Oro Ano 2008
Nariz: Nariz fina expresiva con notas de frutos rojos
, _ _ _ Afiada 2009
. (cassis, mora) y aromas de violeta. Es precisa, con matices - Bacchus de Oro Afio 2014
X.f'r I ZAR . - Medalla de Plata “International Wine Challenge”
especiados y toques de tabaco y chocolate negro. Afio 2014
esliss Afiada 2015
Boca: En boca es largo y voluminoso, con taninos sedosos g DuskERE phnlosBR TS
; e Anada 2018
y una acidez equilibrada. Es fresco y goloso con notas - Medalla de oro en Premios Zarcillo Afio 2021
g : ] I~ - Medalla de oro en Premios Ecovino Afo 2022
aromaticas muy complejas. Un vino gastronémico con M A AR
todo el cardcter y la expresion de nuestro terrufio. - Medalla de Bronce en Decanter Afio 2023
YING DE PAGH Aﬁud(l 20]9

- Medalla de Bronce en Decanter Ao 2024

- Medalla de Plata en Bacchus Ao 2024

- Medalla de Oro en Catavinum World CWWSC Ano 2024
- James Suckling: 91 puntos Ao 2024

- Guia Gourmet 2025: 93 Puntos

- Glia Pefiin 2025: 90 Puntos

Anada 2020
- Guia Penin 2026: 91 puntos
- Guia Gourmet 2026: 92 Puntos



