DEHESA PENALBA

25 Aniversario
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e Anadas: 2022 (42%) - 2021(35%) - 2020 (13%) - 2019(10%) :C V!
* Variedades: Merlot (43%), Syrah (39%), Tempranillo (16%), :
Cabernet Sauvignon (2%) ) \\f
* Grado Alc.: 14'5% e

e Temperatura servir: 16 -18°C

» Elaboracion: depdsitos de acero inoxidable, barrica de 225 L de
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S e Premios
robe francés. Fermentacion maloldctica en barrica

. . - Guia Gourmet 2026: 95 Puntos
e Crianza: 25 meses en barrica francesa de 225L

e Terroir: Arcilloso-calcdreo, Limonoso-arenoso, Gravas con
cantos rodados

DEHESA R -
PEP:j ALBA - Cata - ’;’; ’:H?/Z”’ o ;,;zﬂr r.l

x
Vista: Color granate limpio y brillante. Capa media-alta con buen
lagrimal. A 1

Nariz: : La nariz expresa una elegancia y complejidad excepcional.
El “Coupage” de las distintas anadas, variedades y suelos, le

confiere una personalidad y una emocion especial a este gran vino. -
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Boca: Es voluminosa, potente, llena de frescura y finura. Los
aromas nobles y mdltiples de frutos negros, cacao, especias y
balsdmicos, se expresan con sutileza. El irresistible final dulce de

sus taninos nos hace augurar que seguird siendo igual de seductor
dentro de muchos anos.




